
                                                                                                                                    

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Tarifs TTC service compris | N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes 

 

Nos vins au verre
BLANC 

• AOC Coteaux du Lyonnais, Domaine du Clos Saint Marc (sec) _____________________________5.5€ 

•  IGP Côtes de Gascogne « Premières Grives » Domaine du Tariquet (Sucré)__________________ 7€ 

• AOC Chablis, Domaine de l’enclos (Minéral)___________________________________________ 12€ 

• AOC Sancerre, Michel Girard (Minéral et Souple) _______________________________________9€ 

• AOC Saint Joseph « Ro-rée », Louis Chèze (Généreux et Boisé) ____________________________ 11€ 

• AOC Condrieu « La Petite Côte » Yves Cuilleron (Floral)__________________________________14.5€

ROSE 

• AOC Côte de Provence, Château Saint Maur___________________________________________ 7€ 

ROUGE 

• AOC Côteaux du Lyonnais, Domaine du Clos Saint Marc (léger)____________________________ 5.5€ 

• AOC Pic Saint Loup « Cynarah », Château de Cazeneuve BIO______________________________ 8€  

• AOC Mercurey, Domaine de Suremain (frais et léger) ___________________________________ 10€ 

• AOC Saint Joseph, « Les pierres sèches », Yves Cuilleron (rond)____________________________ 10€ 

• AOC Medoc, Château Potensac _____________________________________________________12€ 

• AOC Côte Rôtie « Sybarine », Domaine Garon__________________________________________17€ 

Nos Vins 
LES ROSÉS | Bouteille 75 cl       Sur Place| A Emporter 

• IGP Pays d’Oc Mas Osmose « L’indécente » 2023 ____________________________20€  13€ 

• AOC Côtes de Provence « Maur & More » 2024, Château Saint Maur ____________27€  14€ 

• AOC Côtes de Provence Cru Classé « L’Excellence » 2024, Château Saint Maur _____39€ 24€ 

• Magnum AOC Côtes de Provence « Maur & More » 2024, Château Saint Maur ____ 44€  25€ 

• Magnum Côtes de Provence Cru Classé « L’Excellence » 2024, Château Saint Maur _87€  52€ 

LES BLANCS | Bouteille 75 cl  

AOC Côteaux du Lyonnais (Taluyers) 

•  « L’Authentique » 2024, Domaine du Clos Saint Marc_________________________23€  13€ 

• « Les Cerisiers » 2023, Domaine Prapin____________________________________ 37€  18€ 

Sur Place| A Emporter 

Provence 

• AOC Corbières « L’élixir » 2022, Mas Osmose _____________________________ 33€ 15€  

• AOC Palette 2019, Château Simone _____________________________________ 68€ 55€

Val de Loire 
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• AOC Pouilly Fumé « Les petites aubues » 2024, Tabordet BIO_________________50€ 28€ 

• AOC Sancerre 2024, Michel Girard______________________________________ 43€ 28€ 

• VDF « Silex » 2018, Didier Dagueneau___________________________________ 260€ 190€ 

Sur Place| A Emporter

Vallée du Rhône

• Côtes du Rhône « Le Temps est Venu » 2024, S. Ogier_______________________29€ 16€ 

• IGP Ardèche « Grand Ardèche Chardonnay » 2023, Louis Latour_______________32€ 20€ 

• AOC Crozes-Hermitage 2024 « Cuvée L », Domaine Combier__________________36€ 25€ 

• AOC Crozes-Hermitage « Aléofane » 2023, Natacha Chave BIO________________52€ 30€ 

• Vin de France « La Rosine », Viognier 2023, S. Ogier ________________________51€ 31€ 

• AOC Saint Joseph « Sous l’amandier » 2023, Christophe Curtat________________59€ 36€ 

• AOC Saint Joseph « Ro-rée » 2024, Louis Chèze ____________________________59€ 36€ 

• AOC Saint Joseph « Le Berceau » 2022, Bernard Gripa  ______________________77€ 67€ 

• AOC Saint Peray « Les Figuiers » 2023, Bernard Gripa  _______________________65€ 44€ 

• AOC Condrieu « Pagus Luminis » 2024, Louis Chéze _________________________59€ 48€ 

• AOC Condrieu « La Petite Côte » 2024, Yves Cuilleron _______________________ 69€ 50€ 

• AOC Condrieu « Les Terrasses de l’empire »2022, Vernay_____________________120€ 87€ 

• IGP Collines Rhodaniennes « Taburnum » 2020, Les vins de Vienne_____________73€ 54€ 

Bourgogne 

• AOC Macon Village « Tradition » 2023, Domaine des deux roches____________37€  18€ 

• AOC Saint Véran 2024, Collovray Terrier ________________________________44€  25€ 

• AOC Givry 2023” Les Dracy”, Michel Sarrazin____________________________55€  30€ 

• AOC Pouilly Fuissé « Vieilles Vignes » 2023, Collovray Terrier________________55€  33€ 

• AOC Chablis 2023, Domaine de l’enclos_________________________________52€  31€ 

• AOC Santenay « Les coteaux sous la roche » 2018, Antoine Olivier ___________58€  40€ 

• AOC Auxey Duresses « Les Hoz » 2021, Agnès Paquet _____________________55€  42€ 

• AOC Saint Romain 2019, Joseph Drouhin _______________________________62€  44€ 

• AOC Chablis 1er cru 2022, Domaine de l'enclos __________________________61€  54€ 

• AOC Auxey Duresses « Patience n°13 » 2020, A. Paquet ___________________ 84€  63€ 

• AOC Saint Aubin 1er cru 2021, Didier Larue _____________________________79€  57€ 

• AOC Chassagne Montrachet 2022, Michel Niellon ________________________104€ 82€ 

• AOC Meursault 2021, Michelot _______________________________________108€ 82€ 
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  Sur Place| A Emporter 

 

LES ROUGES | Bouteille 75cl 

AOC Côteaux du Lyonnais (Taluyers) 

• « Les Doyennes » 2022, Domaine du Clos Saint Marc _____________________23€  13€ 

• « Les Chênes » 2021, Domaine de Prapin BIO ___________________________ 38€  17€

Beaujolais 

• AOC Brouilly 2020, F. Trichard ________________________________________43€  26€ 

• AOC Morgon « La Voulte St Vincent » 2023, JC. Desvignes__________________37€  26€ 

• AOC Fleurie 2022, Jean Peul Brun_____________________________________ 40€  26€

Val de Loire 

• AOC Chinon « Tradition » 2022, P. Alliet _______________________________ 46€  28€ 

• AOC Saumur Champigny « Les Terres chaudes » 2021, T. Germain BIO_______ 51€   29€

 

  Sur Place   | A Emporter 

Bourgogne 

• AOC Mercurey 2023, Domaine de Suremain_____________________________56€  30€

• AOC Givry 2023 « Les Dracy », Michel Sarrazin___________________________60€  36€ 

• AOC Chorey les Beaune 2023, Tollot-Beaut______________________________73€  52€ 

• AOC Chassagne-Montrachet 2022, Didier Larue__________________________63€  40€ 

• AOC Savigny les Beaune 2023, JB. Boudier______________________________ 69€  54€ 

• AOC Maranges 1er Cru « La Fussière » 2020, Bachelet Monnot _____________ 73€  54€ 

• AOC Aloxe Corton 2022, Didier Larue __________________________________ 79€ 55€ 

• AOC Marsannay 2023, Trapet_________________________________________67€  55€ 

• AOC Marsannay 2021, Bruno Clair _____________________________________79€ 58€ 

• AOC Pernand Vergelesses 1er cru « Les Fichots » 2022, JB. Boudier ___________ 89€ 66€ 

• AOC Santenay 1er cru 2022, Lucien Muzard ______________________________ 80€  48€ 

• AOC Gevrey Chambertin 2022, Trapet__________________________________ 120€  75€ 

• AOC Nuits Saint Georges 2015, Lecheneaut ______________________________103€  82€ 

• AOC Nuits Saint Georges 1er cru « Clos de Thorey », 2020, Domaine de Vougeraie193€ 117€ 
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    Sur Place   |    A Emporter 

 

Vallée du Rhône 

• AOC Côtes du Rhône « Le temps est venu » 2023, S. Ogier________________ 29€  18€ 

• Vin de France « La Rosine » Syrah 2022, S. Ogier ________________________46€  28€ 

• AOC Crozes Hermitage « Cuvée L » 2024, Laurent Combier BIO____________ 37€  22€ 

• AOC Crozes Hermitage 2022 « Georges », D. Reynaud BIO ________________ 50€  30€ 

• AOC Crozes Hermitage 2023 “Les 3 chênes”, E. Darnaud__________________46€  28€ 

• AOC Crozes Hermitage 2022, Alain Graillot____________________________  60€  43€ 

• AOC Crozes Hermitage « Clos des Grives » 2022, L. Combier BIO___________ 79€  57€ 

• IGP Collines rhodaniennes « Heluicum » 2023, Les vins de Vienne__________ 53€  38€ 

• IGP Collines rhodaniennes « Sotanum » 2021, Les vins de Vienne__________  75€  56€ 

• AOC Saint Joseph 2024, Domaine Courbis_____________________________ 50€  30€ 

• AOC Saint Joseph « Les Pierres Sèches » 2024, Cuilleron__________________48€  31€ 

• AOC Saint Joseph « Les larmes du Père » 2023, Anthony Paret_____________ 54€  32€ 

• AOC Saint Joseph « Nomade » 2023, Christophe Curtat___________________58€  36€ 

• AOC Saint Joseph « Cuvée Caroline » 2023, Louis Chèze__________________ 58€  36€ 

• AOC Saint Joseph 2023, Bernard Gripa________________________________60€  38€ 

• AOC Saint Joseph « Cuvée du Papy » 2023, Stéphane Montez_____________ 69€  40€ 

• AOC Saint Joseph « Lieu-Dit » 2023, E. Guigal __________________________ 83€  60€ 

• AOC Cornas « Les Eygats » 2019, Courbis______________________________ 88€  63€ 

• AOC Cornas Domaine du Tunnel 2022, Stéphane Robert _________________ 99€  72€ 

• AOC Cornas « Vieilles Vignes » 2020, Alain Voge BIO____________________ 105€  75€ 

• AOC Côte Rôtie « Sybarine » 2022, Domaine Garon_____________________83€  67€ 

• AOC Côte Rôtie « Blonde du Seigneur" 2021, Vernay____________________ 125€  90€ 

• AOC Côte Rôtie « Loss » 2022, Pichat_________________________________80€  67€ 

• AOC Côte Rôtie 2020, Parpette______________________________________94€  67€ 

• AOC Côte Rôtie « Mon Village » 2021, Stéphane Ogier___________________ 112€  82€ 

• AOC Côte Rôtie « Champin le seigneur » 2020, J.M. Gérin_________________94€  67€ 

• AOC Côte Rôtie « Ampodium » 2019, Rostaing__________________________130€  90€ 

• AOC Gigondas « Les terrasses du diable » 2020, Les Pallières______________ 58€  42€ 

• AOC Châteauneuf du Pape 2017, Domaine de la Janasse _________________ 75€  54€ 

• AOC Châteauneuf du Pape « Clos des Papes » 2019, Paul Avril_____________ 156€  112€ 

• AOC Châteauneuf du Pape 2021, Domaine du Vieux Télégraphe____________145€  112€
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    Sur Place   |    A Emporter 

Bordeaux 

• AOC Medoc 2014, Château Potensac____________________________________ 55€  35€ 

• AOC Haut Medoc 2016, Château Tour Carnet______________________________ 73€  70€ 

• AOC Saint Julien 2015, Château Gloria___________________________________ 94€  90€ 

• AOC Pauillac 1999, Château Lynch Moussas______________________________ 104€  90€ 

• AOC Pauillac 1998, Château Pedesclaux_________________________________ 104€  90€ 

• AOC Pauillac 2019, Château Grand Puy Lacoste___________________________ 150€  100€ 

• AOC Pauillac « 3e Vin de Latour » 2017, Château Latour____________________ 150€  100€ 

• AOC Saint Emilion 1999, Château Larcis Ducasse__________________________ 115€  90€ 

• AOC Saint Emilion 1998, Château Grand Corbin___________________________ 104€  90€ 

    Sur Place|    A Emporter 

Languedoc 

• IGP Pays d’Hérault » La 50/50 » Côtes du Brian 2022, Gros et Tollot__________31€  25€ 

• AOC Terrasses du Larzac « Des Si et des Mi » 2022, Combarela______________35€  20€ 

• AOC Corbières « L’irrésistible » 2022, Mas Osmose_______________________36€  29€ 

• AOC Pic Saint Loup « Cynarah » 2024, Château de Cazeneuve BIO____________33€ 26€ 

• Vin de Pays de l’Hérault « Les Creisses » 2023, Domaine Les Creisses__________46€ 38€ 

• Vin de Pays de l’Hérault « Les Brunes » 2021, Domaine Les Creisses___________65€ 62€ 

 

    Sur Place|    A Emporter 

Provence 

• AOC Bandol 2019, Domaine Tempier___________________________________60€  54€ 

• AOC Bandol 2019, Château Pibarnon___________________________________85€  65€ 

• AOC Palette 2020, Château Simone____________________________________ 94€ 85€
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    Sur Place|    A Emporter 

MAGNUM 150 cl 

• AOC Crozes Hermitage « Cuvée L » 2021, Laurent Combier BIO______________88€  70€ 

• IGP Collines Rhodaniennes « La Rosine » 2020, S. Ogier____________________88€  70€ 

• IGP Collines Rhodaniennes « Heluicum » 2023,Vins de Vienne______________140€ 90€ 

• AOC Saint Joseph 2023 « Ro-rée », Louis Chèze__________________________ 100€ 80€ 

• AOC Saint Joseph 2022 « Les Larmes du père », A. Paret___________________113€ 85€ 

• AOC Saint Joseph « Caroline » 2023, Louis Chèze_________________________122€ 90€ 

• AOC Médoc 2019, Château Potensac__________________________________ 110€ 80€ 

• AOC Côte Rôtie « Champin Le seigneur » 2020, JM. Gérin__________________ 187€ 150€ 

• AOC Châteauneuf du Pape « Clos des papes » 2019, Paul Avril_______________310€ 200€ 

• AOC Crozes-Ermitage « Les Varonniers » 2016, Michel Chapoutier____________250€ 200€ 

 

 

 

Nos Champagnes 

    Sur Place|    A Emporter 

• AOC Champagne « Blanc de Blanc Grand Cru », Petit Lebrun & Fils__________60€  36€ 

• AOC Champagne Magnum « Blanc de Blanc », Petit Lebrun & Fils___________120€  75€ 

• AOC Champagne ½ Bouteille « Brut », Laurent Perrier____________________ 39€  30€ 

• AOC Champagne « Brut », Laurent Perrier______________________________79€  55€ 

• AOC Champagne Magnum « Brut », Laurent Perrier______________________150€  120€ 

• AOC Champagne « Brut » Roederer___________________________________ 79€  55€ 

• AOC Champagne Magnum « Brut » Roederer___________________________150€  120€ 

• AOC Champagne « Blanc de Blanc » Maison Ruinart_______________________160€ 110€ 

• AOC Champagne « Dom Pérignon » 2013, Moët et Chandon________________ 500€ 300€ 
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Œnothèque 

    Sur Place|    A Emporter 

Vallée du Rhône 

• AOC Crozes Ermitage « Les Varonniers » 2009, 2011 ou 2015, Chapoutier BIO_100€  80€ 

• AOC Saint Joseph « Les Vignes de l’Hospice » 2019, E. Guigal_______________ 140€ 100€ 

• AOC Cornas « Renaissance » 2021, A. Clape_____________________________170€ 130€ 

• AOC Côte Rôtie « Château D’Ampuis » 2018, E. Guigal_____________________190€ 125€ 

• AOC Côte Rôtie « La Viallière » 2021, Jean Michel Gérin___________________ 135€ 100€ 

• AOC Côte Rôtie « Les Grandes Places » 2018, Jean Michel Gérin_____________220€ 140€ 

• AOC Côte Rôtie « La Landonne » 2005, Delas____________________________ 300€ 180€ 

• AOC Côte Rôtie « Fongeant » 2019, S. Ogier_____________________________ 300€ 220€ 

• AOC Côte Rôtie « Cognet » 2019, S. Ogier______________________________ 300€ 220€ 

• AOC Côte Rôtie « Le Champon » 2019, S. Ogier__________________________ 300€ 220€ 

• AOC Côte Rôtie « La Mouline » 2019 ou 2020, E. Guigal____________________710€ 450€ 

• AOC Côte Rôtie « La Landonne » 2019 ou 2020, E. Guigal___________________710€ 450€ 

• AOC Côte Rôtie « La Turque » 2017, 2019 ou 2020, E. Guigal________________ 710€ 450€ 

• AOC Ermitage « Les Greffieux » 2015, M. Chapoutier______________________ 310€ 240€ 

• AOC Ermitage « Ex-Voto » 2013, E. Guigal_______________________________440€ 290€ 

• AOC Ermitage « Ex-Voto » 2017, E. Guigal_______________________________460€ 300€ 

• AOC Hermitage 2020, Yann Chave_____________________________________ 200€ 150€

 

    Sur Place|    A Emporter 

Languedoc  

• VDP de l’Hérault « La Grange des Pères 2014, Laurent Vaillé________________880€  

• VDP de l’Hérault « La Grange des Pères 2015, Laurent Vaillé________________880€ 

• VDP de l’Hérault « La Grange des Pères 2017, Laurent Vaillé________________880€ 

• VDP de l’Hérault « La Grange des Pères 2018, Laurent Vaillé________________850€ 

 

 

    Sur Place|    A Emporter 
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Bordeaux 

• AOC Pauillac 2017, Château Pichon Comtesse de Lalande_________________350€   

• AOC Pauillac 2015, Château Pichon Comtesse de Lalande_________________500€ 

• AOC Sauternes 2004, Château Yquem_________________________________600€ 

• AOC Sauternes 2006, Château Yquem_________________________________625€  

• AOC Sauternes 2014, Château Yquem_________________________________875€  

• AOC Pessac Léognan 2011, Château Haut Brion_________________________ 1050€  

• AOC Margaux 2011, Château Margaux________________________________ 1200€  

• AOC Margaux 2014, Château Margaux________________________________ 1200€  

• AOC Saint Emilion 2011, Château Cheval Blanc__________________________1125€  

• AOC Saint Emilion 2012, Château Cheval Blanc__________________________1150€  

• AOC Saint Emilion 2014, Château Cheval Blanc__________________________1250€  

 

 

    Sur Place |    A Emporter 

Bourgogne Rouge 

• AOC Vosne-Romanée 1er cru « Les petis monts » 2022, Romanée Conti______900€ 

• AOC Corton 2022, Domaine de la Romanée Conti_______________________800€ 

• AOC Echezeaux 2022, Domaine de la Romanée Conti____________________1000€ 

• AOC Romanée St Vivant 2022, Domaine de la Romanée Conti_____________2300€ 

• AOC Richebourg 2022, Domaine de la Romanée Conti___________________2300€ 

• AOC La Tâche 2022, Domaine de la Romanée Conti_____________________ 2900€ 

Bourgogne Blanc 

• AOC Meursault 1er cru Charmes 2020, Ballot-Millot_____________________290€ 

• AOC Puligny Montrachet 1er cru « Referts » 2021, Bachelet Monnot________340€ 

• AOC Corton Charlemagne 2021, Domaine Pierre Girardin________________ 610€ 

• AOC Corton Charlemagne 2022, Domaine de la Romanée Conti___________ 1500€ 

 

BIO : Vins issus de l’Agriculture Biologique 

Si vous ne terminez pas votre bouteille, aucun souci, ramenez-la à la maison.

 


