
NOS APÉRITIFS
Ricard, Pastis 51 | 4 cl 5€
Martini blanc, rouge, Suze, Campari 5 cl 6€
Porto Rouge ou Blanc | 5 cl 6€
Kir (voir nos parfums) | 12 cl 7€
Kir Royal (voir nos parfums) | 12 cl  12€
Nos parfums : cassis, framboise, châtaigne, violette, pêche ou mûre
Vodka, Tequila | 4 cl 8€
Gin Monkey 47 ou Citadelle (Fra) l 4cl 10€
Jack Daniel’s classic | 4 cl 9€
Irish Whiskey : Jameson | 4 cl 8€
Nikka single barrel (Japon) | 4 cl 11€
Chivas 12 ans, Aberlour 10 ans | 4 cl 9€
Lagavulin 16 ans d’âge | 4 cl 15€
Coupe de champagne Brut | 12 cl 11€
Gin Tonic (Gin Citadelle et Tonic) |  15cl  12€
Whisky Coca (Coca-Cola, Whisky Jameson) | 15cl 10€
Apéritif Maison (Liqueur de Chambord, citron vert et grillotines, allongé au
Champagne) | 12 cl 

12€

NOS COCKAILS - AVEC ALCOOL (20CL) - 11€
Sex on the beach (Vodka absolut, crème de pêche, jus d’orange et de cranberries)

L’été Indien (Rhum Havana 3ans, Citron vert, jus d’ananas, crème de Framboise)

Mojito Classique, Fraise ou Passion (Rhum Havana 3ans, menthe, sucre de canne,
citron et Perrier)

London Mule (Gin Beefeater, citron vert, Ginger Beer)

Spritz (Aperol, Prosecco, quartier d’orange, Perrier)

Spritz St Germain (Liqueur St Germain, Prosecco et Perrier)

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL (20CL)
Le Chantaco (Jus d’orange, jus de pamplemousse, fraise et citron) 8€
Red Detox (Jus de citron vert, jus d’ananas, jus de cranberries et limonade) 9€
Virgin Mojito (Citron vert, Menthe fraîche, sucre de canne et Perrier) 9€
Virgin London Mule (Passion, citron vert, gin sans alcool, ginger) 9€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Tarifs TTC service compris - N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.

NOS BIÈRES 25 cl 50 cl

Pression 1664 4,50€ 8€
Pression Grimbergen 5€ 9€
Monaco (bière 1664, grenadine et limonade) 5€ 9€
Picon bière 5€ 9€
Pression 1664 + sirop 4,50€ 8€

33 cl
Bière artisanale « Chap’s » (de Taluyers) 7€
Blanche, Blanche aux fruits rouges, I.P.A ou Blonde du Talluy ou de saison

Bière sans alcool 1664 5€

NOS VINS AU VERRE
Blanc
AOC Coteaux du Lyonnais, Domaine du Clos Saint Marc (sec) 5,50€
IGP Côtes de Gascogne « Premières Grives » Domaine du Tariquet (Sucré) 7€
AOC Chablis Domaine de l’Enclos (Minéral) 12€
AOC Sancerre, Michel Girard (Minéral et Souple) 9€
AOC Saint Joseph « Rorée », Louis Chèze (Généreux et Boisé) 11€
AOC Condrieu « La Petite Côte » Yves Cuilleron (Floral) 14,50€

Rosé
AOC Côtes de Provence « Maur and More », Château Saint Maur 7€

Rouge
AOC Côteaux du Lyonnais, Domaine du Clos Saint Marc (léger) 5,50€
AOC Pic Saint Loup « Cynarah », Château de Cazeneuve 8€
AOC Mercurey, Domaine de Suremain (frais et léger) 10€
AOC Saint Joseph, « Les pierres sèches », Yves Cuilleron (rond) 10€
AOC Medoc, Château Potensac 12€
AOC Côte Rôtie « Champin le Seigneur », JM Gérin 17€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Tarifs TTC service compris - N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.



NOS JUS & SODAS
Sanbitter San Pellegrino | 10cl 4€

Schweppes Tonic | 25cl 4€

Limonade | 25cl 4€
Fuze Tea pêche | 25cl 4,80€

Orangina | 25cl  5€

Coca-Cola (Original ou Zéro) | 33cl 5€

Sirop (grenadine, pêche, fraise, menthe, citron ou orgeat) 3,50€

Diabolo (limonade et sirop) | 25cl 4,50€

Jus de Nectar Maison Alain Milliat | 20cl 7€

Pêche blanche, tomate, mangue, abricot Bergeron, fraise sengana, passion

Infusions glacées Bio | 25cl Framboise-Menthe ou Pêche-Verveine 7€

Cidre de Normandie « Cuvée Juliette », Milliat | 33cl  BIO 7€

NOS DIGESTIFS
Baileys, Limoncello, Get 27, Get 31 4cl 9€

Chartreuse Verte ou Jaune 4cl 12€

Marc de Bourgogne 4cl 9€
Gin Monkey 47, Gin Citadelle (France) 10€

Poire William, Mirabelle, Framboise (Nalin) 4cl  10€

Cognac VSOP 4cl 12€

Cognac XO Hennessy 4cl 18€
Liqueur Jacoulot
(abricot, lemon, mandarine, menthe poivrée, poire, verveine verte) 4cl 

10€

Rhum Diplomatico (Vénézuela), La Hachicera (Colombie) 4cl 11€

Rhum Bumbu XO (Panama) 4cl 13€

Chartreuse MOF ou 9e Centenaire 4cl 15€

Génépi ou Verveine 4cl 10€

EAUX, CAFÉ, THÉ
Perrier | 33cl 4,50€

Perrier fines bulles | 1 L 6€
Evian ou Badoit | 50 cl 4€
Evian ou Badoit | 1 L 6€

Source de Montarcher (Pétillante) | 1L  7€

Double expresso 4,50€

Thé - Infusion 4€

Chocolat chaud 4,50€

Cappuccino 6€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Tarifs TTC service compris - N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.

À PARTAGER

Planche de charcuterie
Planche de charcuteries (Rosette de Thurins, spianata
piccante, panzetta fumé Corse, jambon Serrano (18 mois) 

18€ pour 2
34€ pour 4

Planche mixte charcuteries et fromages secs du moment 20€ pour 2
38€ pour 4

Beignets de fleur de courgette (x8)
Sauce tzatziki

16€

Fritures d’éperlans (env 250g)
Sauce tzatziki

15€

Mini croque-monsieur maison (x8)
Au jambon truffé

16€

Tarifs TTC service compris - N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.
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