CARTE DES VINS

NOS VINS AU VERRE

Blanc:

Coteaux du Lyonnais, « Authentique » Domaine du Clos St Marc
Cotes de Gascogne, « lere Grives » Domaine du Tariquet
Sancerre, Michel Girard

Saint Joseph, « Rorée » Louis Chéze

Chablis, Domaine de I'enclos

Condrieu, « La petite Céte » Yves Cuilleron

Rouge :

Coteaux du Lyonnais, « Authentique » Domaine du Clos St Marc
Pic Saint Loup, « Cynarah » Chateau de cazeneuve

Mercurey, Domaine de Suremain

Saint Joseph, « Les pierres séche » Yves Cuilleron

Medoc, Chéateau Potensac

Cote-Rétie, « Champin Le Seigneur » Jean-Michel Gerin

Rosé :

Cétes de Provence, « Maur and more » Chateau Ste Maure

NOS VINS ROSES

IGP Pays d’'Oc Mas Osmose « Lindécente » 2003

AOC Céte de Provence « Maure and More » 2025 Chateau St Maur

AOC Cétes de Provence « Les Commandeurs » 2025 Chateau Peyrassol
AOC Cétes de Provence « Cuvée 13 » 2025, Chateau Peyrassol BIO

AOC Cote de Provence « Maure and More » 2025 Chateau St Maur, Magnum
AOC Cote de Provence « Lexcellence » 2024 Chateau St Maur, Magnum

5.5¢€
7€

9€

1€
12€
14,50€

5,50€
7€
10€
10€
12€
17€

7€

20€
27€
32€
37€
44€
88€




NOS VINS BLANCS

AOC Céteaux du Lyonnais :
« Authentique », 2024 Domaine du Clos St Marc
« Les Cerisiers », 2023 Domaine de Prapin BIO

Val de Loire :

AOC Sancerre, 2024 Michel Girard

AOC Pouilly Fumé « Les petites aubues » 2024 Tabordet BIO
VDF « Silex » 2018, Didier Dagueneau

Sud de la France :
AQOC Corbieéres « Lelixir » 2022, Mas Osmose
AQOC Palette 2019, Chateau Simone

Vallée du Rhéne :

Cotes du Rhéne « Le Temps est venu » 2024, S. Ogier

IGP Ardéche « Grand Ardeche Chardonnay » 2023, Louis Latour
Vin de France « La Rosine » Viognier 2023, S. Ogier

IGP Collines Rhodaniennes « Taburnum » 2020, Vins de Vienne

AOC Crozes-Hermitage :
« Cuvée L » 2024, Laurent Combier
« Aléofane » 2023, Natacha Chave BIO

AOC Saint Joseph :

« Sous I'amandier » 2023, Christophe Curtat
« Rorée » 2024, Louis Chéze

« Le Berceau » 2022, Bernard Gripa

AOC Saint Péray :
« Les Figuiers » 2023, Bernard Gripa

AOC Condrieu :
« Pagus Luminis » 2024, Louis Cheze
« La petite céte » 2024, Yves Cuilleron

« Les Terrasses de 'empire » 2022, Vernay

23€
38€

43€
50€
260€

43€
68€

29€
32€
51€
73€

36€
52¢€

36€
52¢€
77€

65€

59€
69€
120€




NOS VINS BLANCS

Maconnais :

AOC Macon-villages « Tradition » 2023, Domaine des deux roches
AOC Saint Véran 2024, Collovray Terrier

AOC Pouilly Fuissé « Vieilles Vignes » 2023, Collovray Terrier

Céte Chalonnaise :
AOC Givry « Les dracy » 2023, Michel Sarrazin

Chablis :
AQOC Chablis 2023, Domaine de I'enclos BIO
AQOC Chablis 1er cru 2022, Domaine de I'enclos BIO

Céte de Beaune:

AOC Auxey Duresses « Les Hoz » 2021, Agnés Paquet

AOC Santenay « Les coteaux sous la roche » 2018, A. Olivier

AOC Saint Romain 2019, Joseph Drouhin

AOC Saint Aubin 1er cru 2021, Didier Larue

AOC Chassagne Montrachet 2022, Michel Niellon

AOC Meursault 2021, Michelot

AOC Meursault Ter cru Charmes 2020, Ballot-Millot

AOC Puligny Montrachet Ter cru « Referts » 2021, Bachelet Monnot
AOC Corton Charlemagne 2021, Pierre Girardin

NOS VINS ROUGES

AOC Céteaux du Lyonnais :
« Les Doyennes », 2022 Domaine du Clos St Marc
« Les Chénes », 2021 Domaine de Prapin

Val de Loire :
AQOC Chinon « Tradition » 2022, P. Alliet
AOC Saumur Champigny « Terres Chaudes » 2021, T. Germain BIO

Beaujolais :

AOC Morgon « La voulte St Vincent » 2023, Louis Claude Desvignes
AOC Fleurie 2022, Jean Paul Brun

AOC Brouilly 2020, Frederic Trichard

37€
44€
55€

55€

52€
61€

55€
58€
62€
79€
104€
108€
290€
340€
610€

23€
38€

46€
51€

37€
40€
43€




NOS VINS ROUGES

Provence :
AQOC Bandol 2019, Chateau Pibarnon 85€
AQOC Palette 2020, Chateau Simone 94€

Vallée du Rhéne :

AOC Cétes du rhone « Le Temps est venu » 2023, S. Ogier 29€
Vin de France « La Rosine » Syrah 2023, S. Ogier 46€
IGP Collines Rhodaniennes « Heluicum » 2023, Vins de Vienne 53€
IGP Collines Rhodaniennes « Sotanum » 2021, Vins de Vienne 75€
AOC Gigondas « Les terrasses du diable » 2020, Les Palliéres 58€

AOC Crozes-Hermitage :

« Cuvée L » 2024, Laurent Combier BIO 37€
« Mise en bouche » 2024, Emmanuel Darnaud 43€
« Les croix » 2020, David Reynaud BIO 49€
AOC Crozes Hermitage 2022, Alain Graillot 60€
« Clos des Grives » 2022, Laurent Combier BIO 79€
« Les Varonniers » 2009 ou 2015, Michel Chapoutier 100€
AOC Saint Joseph :

« Les pierres séches » 2024, Yves Cuilleron 48€
« Domaine » 2024, Domaine Courbis 50€
« Les Larmes du pere » 2023, Anthony Paret 54€
« Nomade » 2023, Christophe Curtat 58€
« Caroline » 2023, Louis Chéze 58€
St Joseph 2023, Bernard Gripa 60€
« Cuvée du Papy » 2023, Stéphane Montez 69€
« Lieu-dit » 2023, E. Guigal 83€
« Vignes de I'Hospice » 2019, E. Guigal 140€
St Joseph 2023, Jean Louis Chave 140€
AOC Cornas:

« Les Eygats » 2019, Domaine Courbis 88€
« Domaine du Tunnel » 2022, Stéphane Robert 99€
« Vieilles Vignes » 2020, Alain Voge BIO 105€

« Renaissance » 2021, Auguste Clape 170€




NOS VINS ROUGES

AOC Céte-Rotie :

« Loss » 2022, Christophe Pichat

Cote-Rotie 2020, Parpette

« Champin le seigneur » 2020, Jean Michel Gérin
« Mon Village » 2021, Stéphane Ogier

« Blonde du Seigneur » 2021, Vernay

« Ampodium » 2019, Rostaing

« La Vialliére » 2021, Jean Michel Gérin

AOC Chateauneuf du Pape :

« Télégramme » 2023, Domaine du Vieux Télégraphe
Chéateauneuf du Pape 2021, Domaine du Vieux Télégraphe
« Clos des Papes » 2017, Paul Avril

Céte Chalonnaise :
AOC Mercurey 2023, Domaine de Suremain
AOC Givry « Les Dracy » 2023, Michel Sarrazin

Céte de Beaune:

AOC Chassagne Montrachet 2023, Didier Larue

AOC Savigny les Beaune 2023, Jean Baptiste Boudier

AOC Marangesler cru « La Fussiére » 2022, Bachelet Monnot
AOC Chorey les Beaune 2023, Tollot-Beaut

AOC Aloxe Corton 2023, Didier Larue

AOC Pernand-Vergelesses 1°" cru « Les Fichots » 2022, JB. Boudier

Cote de Nuits :

AOC Marsannay 2023, Trapet

AOC Marsannay 2021, Bruno Clair

AOC Nuits Saint Georges 2015, Lecheneaut

AOC Gevrey Chambertin 2022, Trapet

AOC Nuits Saint Georges 1°" cru « Clos de Thorey » 2020, Vougeraie

80€
94€
94€
112€
125€
130€
135€

75€
145€
156€

56€
60€

63€
69€
73€
73€
79€
89€

67€
79€
103€
120€
193€




NOS VINS ROUGES

Languedoc :

IGP Pays d’'Hérault « La 50/50 » Cétes du Brian 2022, Gros et Tollot
AOC Pic Saint Loup « Cynarah » 2024, Chateau de Cazeneuve BIO
AQOC Terrasses du Larzac « Des si et des mi » 2022, Combarela
AQOC Corbiéres « Lirrésistible » 2022, Mas Osmose

Vin de Pays de I'Hérault « Les creisses » 2023, Domaine les creisses

Vin de Pays de I'Hérault « Les brunes » 2023, Domaine les creisses

Bordeaux :

AOC Médoc 2021, Chateau Potensac

AOC Haut Médoc 2016, Chateau Tour carnet
AOC Saint Julien 2015, Chéateau Gloria

AOC Pauillac 1999, Chateau Lynch Moussas
AOC Pauillac 1998, Chateau Giscours

AOC Saint Emilion 1998, Chateau Grand Corbin
AOC Saint Emilion 1999, Chéateau Larcis Ducasse
AOC Margaux 2014, Chateau Giscours

AOC Pauillac 2019, Chateau Grand Puy Lacoste

Magnums :

AOC Crozes Hermitage « Cuvée L » 2021, Laurent Comnier

IGP Collines Rhodaniennes « La Rosine » 2020, S. Ogier

IGP Collines Rhodaniennes « Heluicum » 2023, Vins de Vienne
AOC Saint Joseph « Rorée » 2023, Louis Chéze

AOC Saint Joseph « Les larmes du pere » 2022, Anthony Paret
AOC Saint Joseph « Caroline » 2023, Louis Chéze

AOC Médoc 2019, Chéateau Potensac

AOC Céte-Rétie « Champin le seigneur » 2020, Jean Michel Gerin
AOC Crozes Hermitage « Les varonniers » 2016, Michel Chapoutier
AOC Chateauneuf du Pape « Clos des papes » 2019, Paul Avril

31€
33€
35€
36€
46€
65€

55€
73€
94€
104€
104€
104€
115€
150€
150€

88€
88€
140€
100€
13€
122€
110€
187€
250€
310€




CHAMPAGNES

AOC Champagne 7 bouteille « Brut », Laurent Perrier

AOC Champagne « Blanc de blanc », Petit Lebrun & Fils

AOC Champagne « Brut », Laurent Perrier

AOC Champagne « Brut » Roderer

AOC Champagne « Blanc de blanc », Ruinart

AOC Champagne « Dom pérignon » 2013, Moét et Chandon
Magnum AOC Champagne « Blanc de blanc », Petit Lebrun & Fils
Magnum AOC Champagne « Brut », Laurent Perrier

Magnum AOC Champagne « Brut », Roderer

OENOTHEQUE

AOC Céte Roétie :

« La Vialliére » 2021, Jean Michel Gerin

« Les Grandes Places » 2018, Jean Michel Gerin
« La Landonne » 2005, Delas

« Fongeant » 2019, Stéphane Ogier

« Cognet » 2019, Stéphane Ogier

« Le Champon » 2019, Stéphane Ogier

« La Mouline » 2020, E. Guigal

« La Landonne » 2020, E. Guigal

« La Turque » 2017 », E. Guigal

AOC Ermitage:

Hermitage 2020, Yann Chave

« Les Greffieux » 2005, M. Chapoutier

« Les Greffieux » 2011, M. Chapoutier

« Les Greffieux » 2015, M. Chapoutier

« Ex-Voto » 2013, E. Guigal

« Ex-Voto » 2017, E. Guigal

Hermitage 2023, Jean Louis Chave
Hermitage BLANC 2023, Jean Louis Chave

39€
60€
79€
79€
160€
500€
120€
150€
150€

135€
220€
300€
300€
300€
300€
690€
690€
690€

200€
310€
310€
310€
440€
460€
500€
450€




OENOTHEQUE

Bordeaux:

AOC Pauillac 2017, Chateau Pichon Comtesse de Lalande
AOC Pauillac 2014, Chateau Mouton Rothschild
AOC Pauillac 2017, Chateau Mouton Rothschild
AOC Saint Emilion 2011, Chateau Cheval Blanc
AOC Saint Emilion 2012, Chateau Cheval Blanc
AOC Saint Emilion 2014, Chateau Cheval Blanc
AOC Margaux 2011, Chateau Margaux

AOC Margaux 2014, Chateau Margaux

AOC Margaux 2017, Chateau Margaux

AOC Pessac Léognan 2011, Chateau Haut Brion
AOC Sauternes 2004, Chateau Yquem

AOC Sauternes 2006, Chateau Yquem

AOC Sauternes 2014, Chateau Yquem

Bourgogne rouge :

AOC Vosne-Romanée 1% cru « Les petits monts » 2022, Romanée Conti

AOC Corton 2022, Domaine de la Romanée Conti

AOC Echezeaux 2022, Domaine de la Romanée Conti

AOC Grands Echezeaux 2022, Domaine de la Romanée Conti
AOC Romanée St Vivant 2022, Domaine de la Romanée Conti
AOC Richebourg 2022, Domaine de la Romanée Conti

AOC La Tache 2022, Domaine de la Romanée Conti

AOC Romanée Conti 2022, Domaine de la Romanée Conti

Bourgogne blanc:

AOC Meursault 1% cru Charmes 2020, Ballot-Millot

AOC Puligny Montrachet 1°" cru « Referts » 2021, Bachelet-Monnot
AOC Corton Charlemagne 2021, Domaine Pierre Girardin

AOC Corton Charlemagne 2022, Domaine de la Romanée Conti

Languedoc :

VDP Pays d’Hérault « La Grange des peéres » 2014, Laurent Vaillé
VDP Pays d’Hérault « La Grange des peéres » 2015, Laurent Vaillé
VDP Pays d’Hérault « La Grange des peres » 2017, Laurent Vaillé
VDP Pays d’Hérault « La Grange des peres » 2018, Laurent Vaillé

350€
900€
900€
925€
950€
1050€
990€
990€
990€
1050€
600€
625€
875€

900€

800€
1000€
1900€
2300€
2300€
2900€
19 500€

290€
340€
610€
1500€

880€
880€
880€
850€




